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日ごろは当会の活動にご協力頂き、誠にありがとうございます。
イタリアでもスローフードの原点はワインですが、日本の文化『日本酒』を実際に
仕込に参加して体験してみませんか？
日本酒の仕込は免許のある酒蔵でしかできません。昨年の田植、稲刈に続く、
このお酒のラベルに名前が入る最後のチャンスです。
また、今年は終了後の午後、水原に移動して丹野さんの味噌仕込体験も企画
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しました。こちらも店員20名です、ぜひご参加ください。

日  時 ： 2009年2月22日（日）午前8:00受付
会  場 ： 人気酒造株式会社
内  容 ： 日本酒の仕込体験、酒米『人気雫』の麹づくり
定  員 ： ３０名
参加費 ： 会員１,０００円、一般参加者は１,５００円

連絡先 ： スローフード福島 事務局　
〒964-0974　福島県二本松市小高内51番地　人気酒造㈱内　
TEL 0243-23-2091 　FAX 0243-23-2098

※麹室での作業はお化粧、整髪料、香水等の香料をお付けの

方の参加はできませんので、あらかじめご了承ください。


2月14日（土）　までに　
FAX　0243-23-2098　またはメールslowfood@ninki.co.jpにご送信願います。

スローフード福島　2月22日（日）
人気酒造純米大吟醸の仕込み体験に　　　（　参加します　　　参加できません　）
丹野さんの味噌仕込み体験に　　　       （　参加します　　　参加できません　）
お名前 ：                                            　   　　
連絡先　： ＴＥＬ　　　　　　　　　          FAX        　           　　
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