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スローフード福島主催で【内池醸造株式会社】の見学会を行います。

創業文久元年（１８６１年）、醤油・味噌を１４０年造り続けてきた老舗メーカーです。本会では、去年のみそ作りイベントに続き、今回はお醤油作りについて勉強します。工場の中を見学し、実際にお醤油作りにも挑戦します。ぜひ、お子さん・お友達を連れてご参加ください。
日時　　
２０１０年９月２５日（土）　現地集合
　

１３：００　　会社説明

　　　　　　　工場見学

１４：４５　　原料の味見

　　　　　　　（大豆・麹・もろみ・きあげ）

　　　　　　　様々な醤油の味くらべ

１５：００　　醤油づくり体験

１６：００　　解散
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Slow Food Fukushima




　　会場　　〒960-0101 福島県福島市瀬上町字西上新田１—７

　　　　　TEL　024-554-6581（代）

参加費   一般　５００円　　会員　無料

連絡 スローフード福島 事務局
〒964-0974　福島県二本松市小高内51番地　人気酒造㈱内

TEL 0243-23-2091 　FAX 0243-23-2098 メール：slowfood@ninki.co.jp
参加のお申し込みは、９月１５日（水）までにFAXまたはメールにご返信願います。

スローフード福島主催　　内池醸造の見学会に参加希望します　　　　
お名前　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 　　　　

連絡先　　ＴＥＬ　　　　　　　　　　　　　　　　　FAX         　　　　　　　
メールアドレス　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　







　内池醸造 見学会


　　　　　　　　　　　　　　　地元再発見ツアー第２弾











